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Oferta Proyectos Fin de Grado
Nutricion Humana y Dietética
Curso 2014/2015

Proyectos Fin de Grado.

DEPARTAMENTO: Economia, Métodos Cuantitativos
e Historia Econdmica

AREA ACADEMICA: Estadistica e Investigacion
Operativa



OBJETIVOS PRINCIPALES

Que el alumno aprenda o perfeccione:

e Busqueda de informacion / trabajo de investigacion

e Preparacion y presencia de la memoria

- ODbjetivos
- Metodologia y técnicas estadisticas empleadas

- Analisis e interpretacion de los resultados

- Conclusiones
- Bibliografia.

= Exposicion del proyecto
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ETAPAS / FASES DEL PROYECTO

1.- Busqueda de informacidn/datos
*Base de datos publicas en Internet,

* Peticiones a diferentes organismos publicos/privados

* trabajos de campo: disefio de cuestionarios y
obtencidn de datos

2.- Analisis y tratamiento estadistico de la informacion
(Excel, SPSS)

Proyectos Fin de Grado.
Nutricion Humana y Dietética

3.- Evaluacion de resultados y conclusiones go
2l

IBM SPSS
Statistics 20
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Algunas de las lineas de investigacion que se
ofertan son:

1. Estudio de las dietas sin control médico.
Consecuencias y riesgos

A

Proyectos Fin de Grado.
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2. Estudio Estadistico Nutricional en
Poblaciones/Centros de Personas Mayores




3. Estudio del uso abusivo del azucar como
Ingrediente en productos de alimentacion
infantil.
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4. Métodos estadisticos aplicados a un
proyecto de nutricion de libre eleccion del
alumno (previo visto bueno del profesorado)

Proyectos Fin de Grado.
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Proyectos que se estan realizando en el
curso 2013/2014

 |ncidencia de la diabétes y celiaguia en Epsana .

* Evolucion de las enfermedades en el tiempo
 Relacion con algunos factores de riesgo .

* Incorporacion de productos para celiacos en supermercados
espainoles.

sin gluten




Proyectos que se estan realizando en el
curso 2013/2014

Conocimiento de etiquetado en los productos de

alimentacion.

 Conocimiento de la composicion de alimentos que tomamos

* Visibilidad del contenido en materia grasa

[ INFORMACION NUTRICIONAL

“HCDR): (.‘anhdad Diaria Recomendada
.........................

UNAVEZ ABIERTO ESTE ENVASE DEBE
CONSERYARSE u EL FRIGORIFICO

VALOR MEDIO POR 100 ml.
VALOR ENERGETICO ..v\uvve.s 44 keal (185 kJ)
PROTERAS o bt i 305q
HIDRATOS OE CARBONO ..o\ evvrsans 4459
B - e 155
0 i 123 mq (15% cm-
VITAMINAA ,eeveeansnsens 120 pg (15% COR)*
VITAMINAD ., orsml (15% CDR)*

VITAMMAE.............. 1,50 M9 {15% COR)*
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ANTE CUALQUIER DUDA O CONSULTA

Nieves Aquino Llinares
Edificio 3, 32 planta, despacho 15
naqulli@upo.es
(pedir cita via mail)

Rosario Rodriguez Grinolo
Edificio 3, 22 planta, despacho 26
mrrodgri@upo.es
(pedir cita via mail)




