UNIVERSIDAD

At

S E ¥V I L L a

Guia docente / Course Syllabus

2018-19

1. Descripcion de la Asignatura / Course Description

Asclizj;‘e“a ALIMENTACION EN SITUACIONES ESPECIALES
Codigos
Code 201052
Facultad L .
Faculty Facultad de Ciencias Experimentales

Grados donde se imparte
Degrees it is part of

Grado en Nutricion Humana y Dietética

Modulo al que pertenece
Module it belongs to

Ciencias de la nutricion y la salud

Materia a la que pertenece
Subject it belongs to

Alimentacion en situaciones especiales

Departamento responsable

Fisiologia, Anatomia y Biologia Celular

Teaching model

Department
Curso 30
Year
Semestre 20
Tern
Créditos totales 45
total credits ’
Caréacter .
Tipe of course Optativa
Idioma de imparticion ~
Espafiol
Course language
Modelo de docencia A2

Clases presenciales del modelo de docencia A2 para cada estudiante: 24 horas de ensefianzas basicas (EB), 5 horas de ensefianzas practicas y de desarrollo
(EPD) y 5 horas de actividades dirigidas (AD). Hasta un 10% de la ensefianza presencial puede sustituirse por docencia a distancia (también presencial, pero

posiblemente asincrona), de acuerdo con la programacion de la Asignatura publicada antes del comienzo del curso.

Number of classroom teaching hours of A2 teaching model for each student: 24 hours of general teaching (background), 5 hours of theory-into-practice
(practical group tutoring and skill development) and 5 hours of guided academic activities. Up to 10% of face-to-face sessions can be substituted by online

teaching, in accordance with the course schedule published before it begins.




2. Responsable de l1a Asignatura / Course Coordinator

Nombre Maria Mercedes Atienza Ruiz
Name
Departamento i { i i i
Departament Fisiologia, Anatomia y Biologia Celular
Area de conocimiento Fisiologia
Field of knowledge g
Categoria Profesora Titular de Universidad
Category

Numero de despacho
Office number

Edificio 21, planta 1%, despacho 4

Teléfono
Phone

954 34 83 66

Pagina web
Webpage

Correo electrénico
E-mail

matirui@upo.es

3. Ubicacion en el plan formativo / Academic Context

Breve descripcion de la asignatura
Course description

La asignatura aporta una vision actual de los cambios fisiologicos que se producen en
condiciones extremas de naturaleza ambiental, fisica y/o psicologica, y en consencuencia, de
los cambios asociados en los requerimientos nutricionales.

Objetivos (en términos de resultados del
aprendizaje)
Learning objectives

El principal objetivo de la asignatura es que el alumnado adquiera unos conocimientos teorico-
practicos elementales que aporten una vision general y critica del papel de la alimentacion en
situaciones que se consideran especiales aunque el individuo no sufra patologia alguna. Se
hara hincapié en los aspectos fisiologicos y en los requerimientos nutricionales que se derivan
de condiciones extremas de naturaleza ambiental, fisica y/o psicoldgica. [gualmente, se tratara
el tema de la alimentacion en situaciones de emergencia producidas por causas naturales
(damnificados) y/o antropoldgicas (refugiados). Adicionalmente, se tendran en cuenta los
aspectos nutricionales mas relevantes en situaciones condiciondas por hébitos alimentarios,
religiosos o de estilo de vida.

Prerrequisitos
Prerequisites

No existe ningun requisito formal previo para cursar la Asignatura.

Recomendaciones
Recommendations

Se recomienda que los alumnos interesados en cursar esta asignatura tengan conocimientos
basicos en Fisiologia, Anatomia y Bioquimica. El alumnado deberia tener igualmente
conocimientos de inglés para la lectura de articulos cientificos que le permitan complementar
y/o ampliar los conocimientos sobre la asignatura, asi como la realizacion de las actividades
dirigidas.

Aportaciones al plan formativo
Contributions to the educational plan

El contenido tedrico permite, por una parte, que el alumnado refuerce los conocimientos
adquiridos sobre la fisiologia humana, extrapolandolos a situaciones extremas de naturaleza
ambiental, fisica y/o psicoldgica; y por otra, que adquiera nuevos conocimientos sobre los
requerimientos nutricionales en estas situaciones que tienen un caracter especial no solo desde
el punto de vista fisioldgico sino también desde una perspectiva socio-cultural. La
planificacion de las actividades practicas suponen una oportunidad para aplicar los principios
basicos en el ambito de la investigacion y para adquirir nuevos conocimientos mediante el
disefio de actividades que simulan casos reales. Por ultimo, el programa de actividades
dirigidas facilitara la aplicacion de los proncipios dietéticos y nutricionales adquiridos en otras
asignaturas que componen el GNHD.

4. Competencias / Skills

Competencias basicas de la Titulacion que se
desarrollan en la Asignatura
Basic skills of the Degree that are developed
in this Course

CBLI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area
de estudio que parte de la base de la educacion secundaria general, y se suele encontrar a un
nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también algunos aspectos que
implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una
forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la
elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de su drea de estudio
CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexion
sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un
publico tanto especializado como no especializado

CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias
para emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia

Competencias generales de la Titulacion que
se desarrollan en la Asignatura
General skills of the Degree that are
developed in this Course

CG1 - Posesion y comprension de conocimientos de su area de estudio, desde niveles basicos
hasta niveles avanzados, que estén en la vanguardia del conocimiento.

CQ@G2 - Capacidad para aplicar los conocimientos a su area de trabajo, pudiendo elaborar y
defender argumentos, asi como, resolver problemas.

CG3 - Capacidad para reunir e interpretar datos importantes que le permitan realizar juicios




derivados de una reflexion sobre temas relevantes de indole social, ética o cientifica.
CG4 - Capacidad para transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico
avanzado y experto.

CGS - Desarrollo de las habilidades de aprendizaje suficientes para poder llevar a cabo
estudios posteriores con un alto grado de autonomia.

CG6 - Capacidad de analisis y sintesis.

CG7 - Habilidades de gestion de la informacion y expresion del conocimiento (habilidad para
buscar y analizar informacion proveniente de diversas fuentes).

CG8 - Saber exponer en forma escrita y oral.

CG@G9 - Planificacion y gestion del tiempo.

CG10 - Habilidades de investigacion.

CG11 - Capacidad critica.

CG12 - Trabajo en equipo.

CG13 - Habilidades basicas en el manejo de ordenadores.

CG14 - Capacidad de aprender, renovar y actualizar constantemente los conocimientos
adquiridos.

CG15 - Habilidades para la utilizacion de Lengua Extranjera (Inglés)

CGI18 - Respeto a los derechos humanos, el acceso para todos y la voluntad de eliminar
factores discriminatorios como el género y el origen.

Competencias transversales de la Titulacion
que se desarrollan en la Asignatura
Transversal skills of the Degree that are
developed in this Course

Competencias especificas de la Titulacion
que se desarrollan en la Asignatura
Specific competences of the Degree that are
developed in the Course

CE24 - Conocer las funciones de los nutrientes y otros componentes de los alimentos en el
organismo. Metabolismo, regulacion y equilibrio energético.

CE25 - Conocer las necesidades y requerimientos nutricionales en funcion de las
caracteristicas del individuo, en las distintas etapas de la vida y situaciones fisiologicas.
Biodisponibilidad de los nutrientes.

CE26 - Saber valorar el estado nutricional de sujetos sanos y enfermos. Interpretar datos
clinicos y bioquimicos.

CE27 - Conocer técnicas analiticas y de investigacion en nutricion.

CE29 - La fisiopatologia y la patologia nutricional con especial atencion a las

CE31 - El diseflo, programacion y seguimiento de dietas de individuos y colectividades en
diversas situaciones patologicas en atencion primaria y hospitalaria. La nutricion oral, enteral
y parenteral.

CE37 - Las condiciones éticas y profesionales que conforman la practica de la profesion.
CE39 - Identificar los factores que influyen en la alimentacion y la nutricion.

CE41 - Evaluar el estado nutricional individual y en colectividades.

CE46 - Realizar educacion alimentaria. Planificar y ejecutar programas de educacion sanitaria
en alimentacion y nutricion. Participar en la elaboracion de guias alimentarias y protocolos de
consenso.

CEA47 - Planificar y desarrollar programas de promocion de la salud y de prevencion de la
enfermedad.

CEA48 - Integrar y relacionar los conocimientos nutricionales y su relacion con la salud.
CEA49 - Realizar tareas de formacion de personal: coordinar y participar en la formacion
continua, en temas de calidad, seguridad alimentaria y de promocion de la salud.

CES50 - Asesorar técnicamente a la industria de la restauracion colectiva y a los

CES53 - Conocer y utilizar las herramientas que faciliten el trabajo del profesional a partir de
las nuevas tecnologias emergentes.

CE54 - Manejar las herramientas basicas en técnicas informaticas y computacionales de
informacion y comunicacion.

CES5S - Ser capaz de adaptar el futuro ejercicio profesional a la rapida evolucion de los
conocimientos cientificos y a los cambios sociales y culturales.

CES6 - Participar en equipos multidisciplinarios en las areas de la investigacion

Competencias particulares de la asignatura,
no incluidas en la memoria del titulo
Specific skills of the Course, not included in
the Degree's skills

1. Competencias cognitivas (saber)

*» Conocer como puede modificarse la fisiologia de un individuo en situaciones ambientales
extremas y en situaciones especiales de estrés, esfuerzo y desgaste extremo, asi como la
importancia de la alimentacion en tales condiciones.

« Conocer las necesidades nutricionales en las situaciones mencionadas.

 Conocer los diferentes tipos de dietas que pueden implantarse en situaciones de emergencia y
el tipo de alimentos que deben usarse.

« Conocer los factores socio-culturales que influyen en la alimentacion.

II. Competencias procedimentales/instrumentales (saber hacer)

* Evaluar el estado nutricional de un individuo en las situaciones concretas que se trataran en
la asignatura.

* Disefiar dietas adaptadas a las necesidades fisiologicas de un individuo segiin la situacion
ambiental y social en que se encuentre.

« Disefiar un experimento relacionado con los temas tratados en la asignatura, analizar e
interpretar los datos que se deriven del mismo.

* Valorar el estado nutricional de colectivos sometidos a situaciones de emergencia a través de
los datos aportados por diferentes encuestas y disefiar un programa de intervencion en funcion
de las conclusiones que se deriven.

* Analizar de forma critica el contenido de articulos cientificos y de articulos de opinion
procedentes de diferentes fuentes de informacion.

» Argumentar en base a los datos disponibles en la literatura cientifica.

II1. Competencias actitudinales (ser)




« Ser capaz de adoptar diferentes roles dentro de un grupo sin que sus competencias o las de
otros compaiieros se vean mermadas.

* Desarrollar una actitud de colaboracion respetando las funciones y areas de responsabilidad
de cada miembro.

* Ser capaz de transmitir la informacion de forma pedagogica y adaptada al colectivo al que va
dirigida.

* Desarrollar la capacidad de motivacion y aplicarla no solo sobre un individuo o colectivo en
particular sino también sobre uno mismo.

« Tener capacidad critica y autocritica, compromiso ético y aspirar a la excelencia.

5. Contenidos de la Asignatura: temario / Course Content: Topics

PARTE 1

PROGRAMA DE ENSENANZAS BASICAS (EB)

TEMA 1

ERRORES Y MITOS EN LA ALIMENTACION QUE PUEDEN EXACERBARSE EN SITUACIONES ESPECIALES

1.1

(Por qué comemos? Algunos mitos y errores asociados

1.2

Determinantes de las preferencias alimentarias

1.3

Sobre las megadosis de vitaminas

14

Sobre los alimentos mitificados

1.5

Sobre las dietas y alimentos con propiedades adelgazantes

1.6

Sobre el temido colesterol

1.7

Sobre la necesidad de calcio

TEMA 2

FISIOLOGIA Y REQUERIMIENTOS NUTRICIONALES EN CONDICIONES EXTREMAS DE TEMPERATURA
AMBIENTAL

2.1

Termorregulacion

2.1.1

Mecanismos de produccion de calor

2.1.2

Mecanismos de disipacion del calor

22

Regulacion de la temperatura

2.3

Trastornos de la termorregulacion: hipotermia e hipertermia

24

Aclimatacion a temperaturas extremas

2.4.1

Aclimatacion al frio

24.2

Respuesta de estrés al calor

2.5

Requerimientos energéticos en ambientes frios

2.6

Requerimientos energéticos en ambientes calurosos

TEMA 3

FISIOLOGiA Y REQUERIMIENTOS NUTRICIONALES EN CONDICIONES EXTREMAS DE PRESION
ATMOSFERICA

3.1

Respuesta fisiologica ante la baja presion atmosférica

3.1.1

Respuesta ante la hipoxia

3.1.2

Aclimatacion

3.1.3

Mal Agudo de Montaiia (MAM)

32

Requerimientos energéticos ante la baja presion atmosférica

3.2.1

Requerimientos de macronutrientes

3.2.2

Requerimientos de micronutrientes

3.2.3

Requerimientos de fluidos y electrolitos

TEMA 4

FISIOLOGIA Y REQUERIMIENTOS NUTRICIONALES EN SITUACIONES DE ESTRES, ESFUERZO Y
DESGASTE EXTREMO

4.1

Fisiologia y requerimientos nutricionales en situaciones de estrés

4.1.1

Respuesta metabdlica

4.1.2

Respuesta neuroendocrina

4.1.3

Interaccion entre la respuesta neuroendocrina y el sistema inmune

4.14

Requerimientos nutricionales para afrontar el estrés metabolico

4.2

Fisiologia y requerimientos nutricionales en situaciones de esfuerzo y desgaste extremo

4.2.1

Respuesta metabdlica

4.2.2

Respuesta neuroendocrina

4.2.3

Interaccion entre la respuesta neuroendocrina y el sistema inmune

4.2.4

Requerimientos nutricionales para afrontar el estrés oxidativo y la inmunodepresion

PARTE 11

PROGRAMA DE ENSENANZAD PRACTICAS Y DE DESARROLLO (EPD)

TEMA 5

PRACTICA 1

5.1

Disefio de cuestionario para evaluar la influencia del estilo de vida en la nutricion en universitarios

TEMA 6

PRACTICA 2

6.1

Analisis estadistico e interpretacion de los datos derivados del cuestionario

TEMA 7

PRACTICA 3

7.1

Analisis y valoracion de una encuesta nutricional realizada en campamentos de refugiados y elaboracion de un plan de
intervencion a raiz de los resultados obtenidos

PARTE III

PROGRAMA DE ACTIVIDADES DIRIGIDAS (AD)




TEMA 8 | AD 1

8.1 | Reclutamiento de muestra experimental y recogida de datos a partir del experimento disefiado en la EPD1

TEMA 9 | AD2

9.1 | Disefiar, exponer y defender una dieta aplicada a una de las situaciones especiales que se trataran en la asignatura

TEMA 10 | AD 3

10.1 | Organizacion de 4 debates sobre temas de actualidad relacionados con la asignatur

6. Metodologia y recursos / Methodology and Resources

Metodologia general
Methodology

La metodologia general se basa en la interaccion permanente entre alumno y profesor. La
mejor forma de adquirir nuevo conocimiento y nuevas competencias es integrando la nueva
informacion con el conocimiento pre-existente. Todas las actividades propuestas se han
disefiado partiendo de esta premisa.

Ensefanzas basicas (EB)
General teaching

Las ensefianzas basicas se basan fundamentalmente en clases teoricas presenciales. El objetivo
de estas clases es que el alumno se convierta en el constructor del nuevo conocimiento que
debe adquirir. La labor del profesor sera por tanto actuar como guia e integrador del
conocimiento. Para ello se servird de diferentes instrumentos entre los que se incluye:

o Estructuracion del tema y exposicion de los conceptos fundamentales a través de
presentaciones de PowerPoint.

o Interpretacion de graficas de resultados derivados de investigaciones publicadas en revistas
cientificas especializadas. Este tipo de ejercicios promueve la comunicacion oral, el
aprendizaje cooperativo, la reflexion sobre el posible objetivo del estudio y sobre las hipdtesis
de trabajo que lo han podido guiar, al mismo tiempo que se adquieren estrategias para
representar los resultados procedentes de la experimentacion.

o Debates sobre noticias y/o documentos procedentes de diferentes fuentes. De esta forma, se
promueve el pensamiento reflexivo y critico, y se consolidan las habilidades comunicativas.
o Se propondran ejercicios practicos para reforzar algunos conceptos y pequeiios trabajos de
busqueda de informacion para que el alumno extrapole los conocimientos que se imparten en
la asignatura a temas que pueden resultar de interés en el ambito de la nutricion humana. El
resultado de estos ejercicios se expondra después en el aula con el fin de promover el debate.
o El alumno no solo estara sometido a una evaluacion continua por parte del profesor, sino
también por parte del resto de los alumnos. Dicha evaluacion se realizara a través de
cuestionarios e informes de valoracion en los que se debera argumentar los criterios
cuantitativos y cualitativos en los que se basa. El alumno se convierte, de esta forma, en parte
activa del proceso de evaluacion.

Ensefianzas practicas y de desarrollo (EPD)
Theory-into-practice

Estas clases son de naturaleza transversal ya que persiguen que el alumnado aplique el
conocimiento recién adquirido en la asignatura y el conocimiento adquirido en otras
asignaturas a diferentes situaciones.

Estas actividades son de caracter grupal y la evaluacion es en su mayor parte grupal. En todos
los casos habra un informe escrito, mientras que en algunas actividades debera ademas
exponerse en clase los principales resultados derivados de la actividad.

Los alumnos tendran acceso a través del aula virtual a todo el material necesario para realizar
las diferentes actividades propuestas.

Actividades académicas dirigidas (AD)
Guided academic activities

Estas clases son de naturaleza transversal ya que persiguen que el alumnado aplique el
conocimiento recién adquirido en la asignatura y el conocimiento adquirido en otras
asignaturas a diferentes situaciones.

Parte de las actividades dirigidas estan directamente relacionadas con las actividades practicas,
mientras que otras tienen un caracter independiente.

El alumno entregara en la fecha indicada el informe que le haya sido solicitado tras haber sido
revisado por el profesor en una o mas tutorias (presenciales y/o virtuales).

Los alumnos tendran acceso a través del aula virtual a todo el material necesario para realizar
las diferentes actividades propuestas.

7. Criterios generales de evaluacion / Assessment

Primera convocatoria ordinaria (convocatoria
de curso)
First session

El 60% de la calificacion procede de la evaluacion continua.

El 40% de la calificacion procede del examen o prueba final.

La evaluacion continua incluye la valoracion de los contenidos y competencias de la
asignatura a través de ejercicios propuestos en clase, debates planificados, un trabajo
individual basado en un caso practico y la realizacion de clases practicas.

Se realizard un examen escrito para evaluar los conocimientos relacionados con las ensefianzas
basicas, su compresion y capacidad de aplicacion de los mismos. Este examen constara de
preguntas de opcion multiple y preguntas de desarrollo.

Segunda convocatoria ordinaria
(convocatoria de recuperacion)
Second session (to re-sit the exam)

La segunda convocatoria se evaltia del mismo modo que la primera.

Convocatoria extraordinaria de noviembre
Extraordinary November session

Se activa a peticion del alumno siempre y cuando éste esté matriculado en todas las
asignaturas que le resten para finalizar sus estudios de grado, tal y como establece la




Normativa de Progreso y Permanencia de la Universidad.

Se evaluara del total de los conocimientos y competencias que figuren en la guia docente del
curso anterior, mediante el sistema de prueba tnica.

La convocatoria extraordinaria se basard en un examen de todos los contenidos impartidos en
la asignatura.

Criterios de evaluacion de las ensefianzas
basicas (EB)
General teaching assessment criteria

Durante la evaluacion continua: Los conocimientos asociados a la asignatura se valoraran
fundamentalmente a través de un examen que supone el 40% de la nota final, aunque también
se tendra en cuenta la participacion en las clases. La actitud proactiva de los alumnos tanto en
la clase como a la hora de realizar los ejercicios propuestos puede suponer un extra de 0,5
puntos en la nota final, siempre y cuando el estudiante supere el examen con un 5 o una nota
superior.

Durante el examen o prueba final (1* convocatoria): El examen consta de 2 preguntas de
desarrollo y de 30 preguntas de opcion multiple (5 opciones), de las cuales 25 tienen caracter
obligatorio y 5 caracter opcional para subir nota. Los conocimientos evaluados mediante las
preguntas de desarrollo y las 25 primeras preguntas de opcion multiple se basaran en los
contenidos de la asignatura impartidos en clase, mientras que las preguntas para subir nota se
basaran en lecturas complementarias.

Durante el examen o prueba final (2* convocatoria): La segunda convocatoria se evaliia del
mismo modo que la primera. En este caso no habra preguntas para subir nota.

Criterios de evaluacion de las enseflanzas
practicas y de desarrollo (EPD)
Theory-into-practice assessment criteria

Durante la evaluacion continua: Las actividades practicas son de caracter grupal y suponen un
20% de la nota final siempre y cuando el estudiante supere el examen con un 5 o una nota
superior. En algunos casos, el estudiante debe leer el material asociado a la practica antes de
que esta tenga lugar. La asistencia es obligatoria. Si el estudiante no pudiera asistir debera
entregar un justificante que acredite el motivo de su ausencia. En estos casos se le dara la
oportunidad de realizar la practica en casa de forma individual.

Se valorara la calidad con la que el grupo haya ejecutado la actividad propuesta pero también
la actitud particular de cada estudiante a la hora de realizar la actividad asi como su aportacion
al grupo.

Durante el examen o prueba final (1* convocatoria): El examen no incluye ninguna pregunta
sobre las practicas a menos que el estudiante decida no someterse a evaluacion continua. En
este caso se le proporcionara material para preparar las practicas. El examen incluira preguntas
de desarrollo y de opcion multiple sobre las practicas.

Durante el examen o prueba final (2* convocatoria): La segunda convocatoria se evaltia del
mismo modo que la primera.

Criterios de evaluacion de las actividades
académicas dirigidas (AD)
Criteria of assessment of guided academic
activities

Durante la evaluacion continua: Los debates y la realizacion del caso practico suponen un 40%
de la nota final siempre y cuando el estudiante supere el examen con un 5 o una nota superior.
La asistencia a estas actividades es de caracter obligatorio. Si el estudiante no pudiera asistir
debera entregar un justificante que acredite el motivo de su ausencia. En estos casos se le dara
la oportunidad de presentar por escrito varios articulos cientificos que apoyen las dos posturas
que se hayan defendido durante el debate.

En los debates el estudiante puede participar como moderador (10%) o como asistente (10%).

En su papel de moderador se valoraran los siguientes aspectos:

- Novedad y relevancia social de la tematica del debate (nota grupal; 15%).

- Relacion de la tematica con los contenidos de la asignatura (notra grupal; 5%)
- Estructura y dinamismo del debate (nota grupal; 15%).

- Contribucion particular de cada moderador al debate (nota individual; 10%).

- Creatividad a la hora de plantear el debate (nota grupal; 15%).

- Calidad y cantidad de articulos cientificos presentados (nota individual; 20%).
- Valoracion critica de los articulos (nota individual; 20%).

En su papel de asistente se valoraran los siguientes aspectos:

- Participacion (40%)

- Relevancia de los articulos cientificos planteados (40%)

- Valoracion critica del debate planteado por los moderadores (20%)

El caso practico es un trabajo individual que el estudiante desarrollara a lo largo del curso. Se
valorara tanto el documento que el alumno entregue al profesor (10%) como la presentacion
oral del mismo (10%).

En relacion con el documento escrito se valoraran los siguientes aspectos:

- Complejidad anadida al caso practico propuesto originalmente por el profesor (10%)

- Presentacion inicial del caso (10%)

- Calidad de la intervencion (20%)

- Creatividad a la hora de plantear la intervencion (10%)

- Calidad y cantidad de articulos cientificos incluidos para soportar la intervencion (20%)
- La forma de citar los articulos en el texto y la forma de presentar las referencias
bibliograficas al final del texto (10%)

- La ausencia de material procedente de fuentes inadecuadas (5%)

- Forma de abordar las sugerencias y correcciones propuestas por el profesor (1%)

En relacion con la presentacion oral se valoraran los siguientes aspectos:
- Calidad de la presentacion realizada a power point (25%)

- Seleccion de los aspectos mas relevantes del caso (25%)

- Claridad de la exposicion (25%)

- Defensa del trabajo (25%)




Durante el examen o prueba final (1* convocatoria): Las AD no se valoraran en el examen.
Durante el examen o prueba final (2% convocatoria): Las AD no se valoraran en el examen.

Puntuaciones minimas necesarias para
aprobar la Asignatura
Minimum passing grade

1* convocatoria: El estudiante debe superar el examen con un 5.
2% convocatoria: El estudiante debe superar el examen con un 5.

Material permitido En los examenes no se permitira ningin material relacionado con los contenidos evaluados en
Materials allowed la asignatura.
Identificacion en los examenes En cualquier momento de la realizacion de una prueba de evaluacion los profesores podran
Identification during exams requerir la acreditacion de la identidad de cualquier estudiante, mediante la exhibicion de su

carnet de estudiante, documento nacional de identidad, pasaporte u otro documento valido a
juicio del examinador. Si no lo hiciese, el estudiante podra continuar la prueba, que sera
calificada solo si la documentacion es presentada en el plazo que el examinador establezca.

Observaciones adicionales
Additional remarks

Los estudiantes inmersos en un programa de movilidad o en un programa de deportistas de alto nivel, asi como los afectados por razones laborales, de salud
graves o por causas de fuerza mayor debidamente acreditadas, tendran derecho a que en la convocatoria de curso se les evalie mediante un sistema de
evaluacion de prueba unica. Para ello, deberan comunicar la circunstancia al profesor responsable de la asignatura antes del fin del periodo docencia
presencial.

Students enrolled in a mobility program or a program for high-level athletes, as well as students affected by work or serious health problems or reasons of
force majeure duly accredited, will have the right to be evaluated during the first session through a single test evaluation system. To do this, they must report
changes in their circumstances to the program coordinator before the end of the teaching period.
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