ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS
Curso 1
Total créditos: 60
Créditos por semestre: 30 + 30

Materias Caracter ECTS Duracién
Anatomia Humana OB 6 Semestral (1S)
Quimica Aplicada OB 6 Semestral (1S)
Biologia Celular OB 6 Semestral (1S)
Bioquimica OB 6 Semestral (1S)
Economia y Gestion de Empresas OB 6 Semestral (1S5)
Alimentarias
Fisiologia Humana OB 6 Semestral (25)
Bioestadistica OB 6 Semestral (2S)
Psicologia General OB 6 Semestral (25)
Genética Humana OB 6 Semestral (25)
Alimentacion y Cultura OB 6 Semestral (2S)
Curso 2

Total créditos: 60

Créditos por semestre: 30 + 30
Materias Caracter ECTS Duracién
Bromatologia OB 4.5 Semestral (1S)
Tecnologia de los Alimentos OB 4,5 Semestral (1S5)
Nutricion en el Ciclo Vital OB 6 Semestral (1S)
Deontologia OB 4,5 Semestral (1S)
Legislacion Alimentaria OB 4,5 Semestral (1S)
Microbiologia Alimentaria OB 6 Semestral (1S)
Fisiopatologia OB 6 Semestral (25)
Higiene y Seguridad Alimentaria OB 6 Semestral (2S5)
Dietética OB 6 Semestral (25)
Educacion Nutricional OB 6 Semestral (25)
Tecnologia Culinaria OB 6 Semestral (2S5)
Curso 3

Total créditos: 60

Créditos por semestre: 30 + 30
Materias Caracter ECTS Duracién
Restauracion Colectiva OB 4.5 Semestral (1S)
Patologia Nutricional OB 4,5 Semestral (1S5)
Alimentacion en la Infancia OB 4.5 Semestral (1S)
Salud Publica OB 6 Semestral (1S)
Dietoterapia OB 6 Semestral (1S)
Optativa 1 OP OP 4.5 Semestral (1S)
Epidemiologia Nutricional OB 6 Semestral (25)
Métodos y Técnicas de OB 6 Semestral (2S5)
Investigacion en Nutricion
Alimentacion en la Tercera Edad OB 4.5 Semestral (2S)
Farmacologia Aplicada OB 4,5 Semestral (2S)
Optativa 2 OP 4,5 Semestral (2S)




| Optativa 3 | OP | 45 | Semestral (29) |

Curso 4

Total créditos: 60
Créditos por semestre: 30 + 30

Materias Caracter ECTS Duracién
Tecnologia de la Informacion y OB 4.5 Semestral (1S)
Documentacion

Cientifica en Ciencias de la Salud

Practicas en Empresas | OB 12 Semestral (1S)
Comunicacion y Marketing OB 4,5 Semestral (1S5)
alimentario nutricional

Optativa 4 OoP 4,5 Semestral (15)
Optativa 5 OP 4.5 Semestral (1S)
Trabajo Fin de Grado OB 12 Semestral (2S)
Practicas en Empresas Il OB 12 Semestral (25)
Optativa 6 OP 6 Semestral (2S)

Materias optativas:

>
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Calidad en la Industria Alimentaria y Control de Calidad de los Alimentos
(6 ECTS)

Endocrinologia de la Alimentacién (6 ECTS)

Alimentos Fermentados (6 ECTS)

Alimentos Ecoldgicos (6 ECTS)

Alimentacion en la Practica Deportiva (4,5 ECTS)

Analisis Sensorial de los Alimentos (4,5 ECTS)

Nutricién Hospitalaria (4,5 ECTS)

Fundamentos Nutricionales del Cancer (4,5 ECTS)

Fundamentos Nutricionales del Envejecimiento y la Longevidad (4,5
ECTS)

Alimentacion, Ecogastronomia y Diversidad Cultural (4,5 ECTS)
Alimentos Funcionales y Disefios de Nuevos Alimentos (4,5 ECTS)
Nutrigendmica (4,5 ECTS)

Patrimonio Gastrondmico Andaluz (4,5 ECTS)

Alimentacion y Fisiologia Femenina (4,5 ECTS)

Alimentacion en Situaciones Especiales (4,5 ECTS)

Bioquimica Clinica (4,5 ECTS)

Evolucion de la Alimentacion Humana (4,5 ECTS)
Cineantropometria y Nutricion (4,5 ECTS)



