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Resumen

la civitas Olerdola fue una ciudad de fronfera activa entre los siglos X v XI, durante la
fase de expansion del condado de Barcelona hacia Tarragona y el Ebro. la investigacion
arqueoldgica de los dlfimos afios en el marco del proyecto ECLOC (20142017, 2018-2021
y 2022-2025, financiado por la Generdlitat de Catalunya), ha permitido identificar espacios
productivos v, entre ellos, numerosos lagares ubicados tanto dentro del recinto forfificado
como en el suburbio, poniendo de manifiesto la importancia de la produccién vitivinicola. El
peso de la viticultura en la economia de la ciudad y su ferminus castralis era ya bien conocida
a fravés de las compras, donaciones y festamentos recogidos en las fuentes escrifas.

Palabras clave: ciudad medieval, urbanismo, produccién, viticultura, lagar.
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LA PRODUCCION VITIVINICOLA EN LA CIUDAD ALTOMEDIEVAL DE OLERDOLA Y
SU TERMINO CASTRAL (PENEDES, BARCELONA)

Abstract

The civitas Olerdola was an active border fown between the 10" and 11" centuries
during the expansion of the county of Barcelona towards the South, to Tarragona and the
Ebro River. Archaeological research in recent years within the framework of the ECLOC
project [2014-2017, 20182021 and 2022-2025, funded by Generdlitat de Catalunya)
has identified productive areas and numerous wineries located within the fortified enclosure
and in the suburbs, highlighting the importance of wine production. The economic weight of
vineyard and viticulture in the city and in its ferminus castralis or castral territory was already
well known through purchases, donations and wills recorded in written sources.

Keywords: medieval town, urbanism, production, vineyard, wine press.

1. CONTEXTO GEOGRAFICO E HISTORICO

La civitas Olerdola, ciudad en altura y en tierras de frontera, fue fundada
por Suniario/Sunyer, conde de Barcelona, en el primer tercio del siglo X y
tuvo un potente desarrollo hasta inicios del siglo XII. Un destructivo ataque
almoravide, sumado al declive a causa de la pérdida de poder estratégico con
el avance de las fronteras hacia el Ebro provocé su abandono total sin una
ocupacion posterior. De ahi que arqueologicamente la Olerdola altomedieval se
erija como una oportunidad Unica para conocer el urbanismo y las estructuras
eclesiasticas, domésticas y productivas de este periodo.

El yacimiento de Olerdola da nombre al municipio ubicado en la region del
Penedes, a medio camino entre Barcelona y Tarragona (Fig. 1). El cerro de Sant
Miquel d’Olerdola, con 358 m de altura, esta situado en el extremo meridional
del Massis del Garraf, sobre los restos de un arrecife coralino fosilizado hace
unos 12 millones de afios. La montana esta delimitada por vaguadas, los
llamados ‘fondos’” de la Vall y de la Seguera, al oeste, y por el de les Valls, al
este. Su superficie plana e inclinada hacia el norte-nordeste estd rodeada de
escarpados riscos, convirtiéndola en una fortaleza natural (Fig. 2). Destaca la
importante extension de la plataforma hacia el nordeste, donde se ubica el
llamado hoy ‘Pla dels Albats’ con una importante ocupaciéon medieval.

El enclave es propiedad publica, siendo una de las sedes del Museu
d’Arqueologia de Catalunya, institucién adscrita a la Ageéncia Catalana del
Patrimoni Cultural de la Generalitat de Catalunya (2014). En 1931 fue declarado
Conjunto Histdrico Artistico y, con el tiempo, se han ido formulando nuevas
declaraciones de proteccion (BCIN). En 1992 se cre6 el Parc d’Olerdola, espacio
natural protegido gestionado por la Diputacié de Barcelona, a partir del conjunto
arqueoldgico y patrimonial y su entorno.
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Fig. 1. Olérdola. Localizacién del yacimiento arqueolégico

(Cartografia: Archivo MAC-Olérdola).

La ubicacion geoestratégica y las condiciones naturales de Olerdola son los
dos factores clave que prevalecen en su larga ocupacion humana. La privilegiada
situacion geografica, dominando la depresion del Penedes y la cara meridional del
Massis del Garraf, permite el control tanto de la principal via —Heraclea, Augusta,
Francisca o Morisca— que comunica el nordeste con el centro y sur de la Peninsula,
como el dominio sobre el camino que, siguiendo la riera de Vilafranca, comunica
la fértil Depresion Prelitoral del Penedés con la costa mediterrdnea. Cabe anadir la
presencia de agua potable en la vertiente oeste, con fuentes y riachuelos.

Olerdola ha sido ocupada y abandonada sucesivamente a lo largo de mas de
4.000 anos, desde el Calcolitico - inicio de la Edad del Bronce hasta la actualidad,
con asentamientos de densidades y caracteristicas distintas: necropolis tumular,
ocupaciones puntuales, poblado, fortificacion, ciudad, rectoria, masia, etc. Tras la
primera instalacion de tipo estacional, a finales de la Edad de Bronce - inicio de
la Edad del Hierro, un espacio de 3,5 hectdreas se ocupé con cabanas protegidas
por la primera muralla, la de los siglos VIII-VII a. C. A partir del siglo V y hasta
el siglo II a. C., la plataforma rocosa estuvo habitada por iberos cosetanos que
construyeron un oppidum. En época romana, a finales de siglo II a. C., se doto
al conjunto urbano de un castellum y una nueva muralla, asi como una gran
cisterna (16,40 x 6,50 x 3,70 m; 350 m3) y una torre de vigilancia en la cumbre. La
‘Paz de Augusto’ trajo el abandono temporal de la ocupacion (Mousrt, 2008) que
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no se retomara hasta finales del siglo VIII y siglo IX (Mousrt y BoscH, 2015). Lo
que inicialmente fue un reducido lugar de habitat cristiano situado en la frontera
septentrional de al-Andalus, tras la conquista por parte de Suniario/Sunyer, conde
de Barcelona, a inicios del siglo X, se convirtié en una gran ciudad, una de las
dos del condado, la otra Barcelona, la capital. La ciudad de frontera, que llegd a
alcanzar una superficie de 80 ha, sumados el recinto fortificado, los suburbios y
los espacios abiertos y/o cultivados entre ellos, estuvo activa hasta muy inicios
del siglo XII, momento en el que fue destruida por un ataque almoravide. Tras la
destruccion, se mantiene Unicamente en pie la iglesia parroquial de Sant Miquel
que ha tenido culto hasta finales del siglo XIX y su cementerio ha estado en uso
hasta 1914. La iglesia de Santa Maria, situada en el extremo este del Pla dels Albats,
fuera del recinto amurallado, no fue abandonada hasta el siglo XIV. Coincide
con la instalacion de tipo agricola, una masia, que estuvo en funcionamiento
en esa misma fecha y que reutiliza la construccion eclesidstica y se instala sobre
la necrépolis. A finales del siglo XIX, la antigua casa-rectoria situada junto a la
muralla se reconvierte en masia, y a inicio de los afios 1970, se construyé un
edificio de nueva planta, donde se ubica el equipamiento museistico.

En este trabajo presentamos los avances en el conocimiento de la
vitivinicultura en Olérdola gracias a las intervenciones arqueoldgicas realizadas
en el marco del proyecto ECLOC — Ecclesice, coemeteria et loci (scec. VIII-XI).
Sancti Cirici de Colera, Sidilianum, Sancti Hilarii de Breda, Olerdola / Esglésies,
cementiris i habitats (segles VIII al XD). Sant Quirze de Colera, Sidilla, Sant Hilari
d’Abrera, Olerdola (2014-2017 / 2018-2021 / 2022-2025)". Estos resultados estin
en relacion directa con los dos edificios eclesidsticos, el de Sant Miquel y el de
Santa Maria, y con la identificacion morfoloégica de las estructuras vinculadas a
la elaboracién de vino, algunas excavadas con anterioridad.

El marco cronoldgico se inscribe en el periodo pre-feudal, entre la segunda
década del siglo X y los inicios del siglo XII. La abundante informacion escrita
junto con los resultados arqueoldgicos consiente una aproximacion al mundo
vitivinicola altomedieval de la zona del Penedes, que hunde sus raices —en

cuanto a identidad paisajistica y motor econémico— en ese momento, si no antes.

1. El proyecto se inscribe en el marco de la convocatoria
Projectes quadriennals de recerca en materia d’Arqueologia
i Paleontologia per el periode 2014-2017, 2018-2021, 2022-
2025, promovida por la Direccié General de Patrimoni Cul-
tural, Generalitat de Catalunya, adscrito al ERAAUB/Equip
de Recerca Arqueologica i Arqueométrica, Universitat de
Barcelona (Grup de Recerca Consolidat 2021 SGR 00696,
financiado por el AGAUR de la DIUE de la Generalitat de
Catalunya) y al IAUB/Institut d’Arqueologia de la Universitat

de Barcelona. Esta liderado por la Universitat de Barcelo-
na con el soporte del Museu d’Arqueologia de Catalunya
(MAQ), la Agencia Catalana del Patrimoni Cultural y el Servei
de Patrimoni Arqueologic i Paleontologic de la Generalitat y
cuenta con la colaboracion del Ajuntament d’Oléerdola y de
la Diputacié de Barcelona (Xarxa de Parcs). Agradecemos
el trabajo realizado por las editoras del volumen y, especial-
mente, a Yolanda Penia Cervantes su competente ayuda en la
caracterizacion de las estructuras productivas.



ROMVIA 21, 2022, pdgs. 141-165

Fig. 2. Olerdola. Localizacién del altiplano (visto desde el sudeste). Al fondo, Montserrat y, entre ambas, la depresion
del Penedgs (Fotografia: Archivo MAC-Olerdolal.

2. LA CIVITAS OLERDOLA, CIUDAD ALTOMEDIEVAL EN LA FRONTERA CRISTIANA

El condado de Barcelona inici6, hacia el ano 917, la conquista de las tierras
situadas al sur del rio Llobregat. Lo hizo de manera paulatina, atravesando la
zona montafiosa del Ordal, el primer escollo hacia el sudoeste tras cruzar el
rio, fundando castillos como los de Cervell6, Gelida, Subirats, entre otros, y
controlando las vias de comunicacion del macizo y la planicie. Se trata de una
tierra de frontera; limite norte del emirato de al-Andalus o Sharq al-Andalus, y
a partir del Llobregat, la marca sur de la Europa cristiana.

Cuando el conde Suniario/Sunyer llegdé a Olerdola, entre el 925 y el 935,
es muy probable que conociese la existencia de la antigua fortificacion y del
habitat de una pequefa comunidad, y tuviese planificada la funcién que le
otorgarfa. Utiliz6 las estructuras defensivas romanas y, en un espacio breve de
tiempo, se constuyeron un castillo, dos iglesias, la de Sant Miquel y la de Santa
Maria, una muralla sobre los riscos perimetrales y multitud de casas. Olerdola
se elevo como el centro vertebrador del territorio, hoy Penedées, que estaba en
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Fig. 3. Olerdola. Plano topogréfico de la ciudad medieval con la ubicacion de las distintas prensas documentadas

(noms. 1 a 7} (Archivo MAC-Olérdola. Planimetria: Proyecto ECLOC).

pleno proceso de conquista. En un testamento del afio 978% se denomina el
enclave ya como civitas o urbs Olerdola y la nueva poblacion se asent6 tanto
dentro como fuera de la ciudad. El término castral, a finales del siglo X3, llegd
a ocupar cerca de 200 km?

La investigacion arqueolégica llevada a cabo en Olerdola y el incremento
de datos de los ultimos afios, pone de relieve la importancia de la organizacion
urbana, la gestion de recursos como el agua, el excedente agricola, el
aprovechamiento forestal y la comercializacion de los productos (Motist, ESTEVE
y Rirorr, 2018 y 2023; Esteve, Mouist y Rivorr, 2020). De todo ello se desprende
la posible existencia de un mercado del que no se tienen referencias textuales.
A la vez se puede establecer un cilculo aproximado del nimero de habitantes
y su modo de vida, su dieta y algunas patologias. Los andlisis antropologicos e
isétopos estables estin en curso (Fig. 3).

2. Testamento de Seniofredus y Ermegodo en favor del - Mas, 113). Con la feudalizacion, el término fue menguan-
monasterio de Sant Cugat del Valles (CSC, 130; Rius 1949). do coincidiendo con la separacion de diversos castillos de
3. Seguin el acta de dotacion de la segunda iglesia de Sant ~ Olerdola.

Miquel (c. 992), (DCB, 222; LA, Lib 1V, doc 277, fol. 110

O
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3. LOS VINEDOS. CARACTERIZACION SEGUN LAS FUENTES TEXTUALES Y LA
ARQUEOLOGIA

3.1. Las vineas en la documentacién escrita

Las abundantes fuentes escritas sobre Olerdola, de los siglos X y XI han
centrado la atencion de diversos investigadores con el fin de caracterizar el
paisaje agrario y los vinedos. Destacan, para Olerdola y el Penedes, los trabajos
de Salrach (1993), Batet (2004) y Mauri (2000).

El primer texto con referencias a Olérdola es del afio 950% y se refiere al
obispo de Barcelona Wilara que cede a un particular una tierra para su cultivo,
area que afronta con la strata Calciata y tierras del monasterio de Sant Cugat.
Desde mediados del siglo X a inicios del siglo XII, momento de la destruccion y
el abandono, se documentan numerosas fuentes que hacen referencia al término
del castillo de Olerdola y, la mayoria, con menciones a vifiedos. Esta circunstancia
viene determinada por la naturaleza de la propia documentacion original. Se trata
de textos de caracter notarial —compra-venta, donaciones y legados testamentarios,
permutas de propiedades, algin pleito, juramentos de fidelidad, etc.— cuya
importancia requeria su ratificacion por escrito. Los vifiedos aparecen como un
cultivo diferenciado de los campos de cereal, pastoreo, tierras yermas o huertos.

Las fuentes textuales contrastadas con los restos de caricter arqueolégico,
ofrecen algunos datos de importancia para reconstruir ese paisaje vitivinicola. El
documento mas antiguo que alude a la vid dentro del término de Oleérdola, data
del 8 de octubre del afio 961. Teodoretus hace donacion de vifiedos vy tierras a sus
hijos y a la iglesia de Sant Miquel d’Olerdola, ubicados en las inmediaciones del
castillo de Olerdola’. A partir de esta fecha, el goteo de donaciones, testamentos y
transacciones donde los vifiedos son omnipresentes, es constante. En el periodo
del 950 al 1151 se conocen mas de 250 documentos escritos de Olerdola y su
término castral, y unos 130 hacen referencia a tierras con vifiedos. Entre mediados
de los siglos X y XI se concentra la mayoria de textos, transacciones de compra
venta o testamentarias, revelando que se trata del momento de gran desarrollo
y actividad urbana. A partir de mediados del siglo XI, con la implantacion del
régimen feudal, la destruccion de la ciudad y la fragmentacion del terminus
castralis, la documentacion disminuye drdsticamente.

La mayor parte de los 47 toponimos distintos citados en los documentos
pueden ser cartografiados, o bien porque han pervivido hasta nuestros dias, o
bien por deduccion a partir de otras referencias indirectas, como por ejemplo los

4. DCB, 45; LA - Mas, 15. 5. DCB, 59; LA Lib IV, doc 285, fol. 112 - Mas 23.
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lindes. Aun cuando, en algunas ocasiones, no es posible sefialar la localizacion
exacta de la propiedad que estd en transaccion, al no conocerse los lindes
respecto a otras tierras y vifiledos, se dibujan sobre el mapa zonas con alta
concentracion de vinas (Fig. 4).

El término castral de Olerdola lo conforman cuatro paisajes que corren de
la costa hacia el interior: el estrecho frente litoral, la zona montafiosa del Massis
del Garraf no apropiada para el cultivo de la vifia, la depresion del Penedes y la
cordillera Prelitoral. Los vifiedos que mencionan los textos se ubican en la sinuosa
planicie, desde la zona de los actuales Santa Margarida i els Monjos hacia el oeste,
hasta cerca de Sant Pere d’Avinyd, en el este. Dentro de este gran territorio, el
situado al norte de Olerdola y al sur de la strata Calciata, concentra una gran
parte de estas tierras de cultivo vitivinicola, como Vallmoll, Magrinya, Pinell, entre
otros. En el margen costero también se localizan vinas alrededor de los actuales
Sitges y Sant Pere de Ribes, y hacia el interior, en una zona de vaguada.

La strata Calciata, sobre las mismas vias Heraclea y Augusta romanas, también
llamada strata Publica, via Francisca o Morisca, es a menudo utilizada como linde.
Desde la antigiedad, desempena un papel principal como eje vertebrador del
territorio para la comunicacion y acceso a las mejores vifias, que siguen siéndolo
todavia hoy. Una parte importante de estos vifiedos podrian ser calificados como
suburbanos, ya que no distan mds de entre 4 y 6 km del nicleo urbano (los propios
de Olerdola, La Vall, suburbio rupestre de la ciudad, Santa Digna, les Planes, el
Papiol, Vallmoll, etc.). Cabe preguntarse si toda esta produccion era para abastecer
a la ciudad. Lachiver (1988, 97) lo propone para casos similares como Burdeos y
Toulouse, alrededor de los siglos X y XII y de dimensiones mayores, pero para
Olerdola no deja de ser una hipdtesis que necesita ser trabajada.

Para determinar la extension de las vineas, los documentos son poco explicitos,
dado que al citar la superficie de la finca que se traspasa o dona se refiere a la
totalidad de tierras y pastos, incluidos los vinedos sin diferenciacion precisa. La vifia
de mayor tamafio, 3 mujades® (cerca de 1,5 ha), Vidal hace donacion de ésta al
monasterio de Sant Cugat del Valles en 10317. Sin embargo, la mayoria sélo dispone
de 1 mujada, no mas de 1/2 ha. Segun los cilculos que se pueden utilizar, una
finca de estas dimensiones llega a producir unos 2,4 hectolitros anuales®.

6. Medida agraria usada en Catalunya, mojada en castella-
no. Una mujada corresponde a 25 por 25 dextres (entre
4.700 y 4.850 m? = 0.48 ha). La dimension es lo que un par
de bueyes puede arar en un dia. Se subdivide en semimo-
Jada, quarteres. etc.

7. CSC, 519.

8. Devroey (2007) calcula que, en el norte de Francia,
12.000 mujades de vina producirfan 5000 hectolitros. El

consumo medio por hogar es complejo de calcular. Para
el norte de Francia hemos recogido dos datos proporci-
onados por Devroey (2007, 471): entre 100 y 200 litros
(Saint-Germain-des-Prés, siglos IX-X) y 60 litros (zona en-
tre Paris y Bélgica, siglo XIV). Casado (2009, 180) propone
que el consumo por persona al dia se situaria entre uno
y dos litros.
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El andlisis de los textos necesita profundizar, ni que sea de forma breve,
en los propietarios de las tierras. El origen de las tierras y como pasaron a un
propietario no es una cuestion facil de resolver, algunas, sin duda, fruto de la
presura, la aprisio, anterior a la conquista, en los siglos IX e inicios del X. El

conde, a partir de entrado el siglo X, debio otorgar franquicias a los nobles

e

castell de
yulu

@ Castell ¢Olirdola

@ Topénimo s, X-X|
Cita vifiedos
—— Via Augusta

0 o 2 Km — Red de caminos
[ — [ rerm. casta

Fig. 4. Olerdola y su ferminus casiralis. Ubicacién topogrdfica de los topdnimos citados en los textos medievales
referidos a vifiedos dentro del término del castillo de Olérdola (Archivo MAC-Olérdola. Cartografia: Proyecto ECLOC).
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y payeses que le acompanaron. La documentacion refleja la acumulacion
de fincas en manos de unos pocos linajes y ricos terratenientes, como Miro
Geribertus/Mir Geribert de familia vizcondal, Aecius, obispo de Barcelona,
los Castellvell, los Ervigi, Sunifred Llobet’, Seniofredusy Ermegodo que hacen
testamento en favor del monasterio de Sant Cugat del Valles'. Son conocidos
también los nombres de otros propietarios que a través de compras acumulan
fincas con o sin vifiedos, como Gondefredus (entre 981 y 984 compra 9
terrenos en la zona de VallmolD! o Ardmanc y Gilla (en Aviny6, entre 1048
y 1060)™. Significativa es, asi mismo, la adquisicion de numerosas tierras y
vifiedos por parte del conde Barcelona, Ramon Berenguer I, en Vallmoll y
Torre Dela, a partir de 1066. Torre Dela, un alodio situado al lado de la strata
Calciata i actual Vilafranca del Penedes, sustituira Oleérdola como capital en
el siglo XIT%.

Las donaciones o compras al estamento eclesidstico son numerosas, como es
el caso del monasterio de Sant Cugat del Valleés y, en mucha menor proporcion,
la iglesia de Sant Miquel, Santa Cecilia de Montserrat o la catedral de Barcelona.
El proceso de concentracion de vifiedos y propiedades en general, en manos de
los conjuntos monasticos, ha sido objeto de nuevos estudios como el reciente
de Y. Peia Cervantes (2022).

Dentro del término castral, el monasterio de Sant Cugat del Valles era
propietario de Magrinya, Moja y Aviny6'. La Iglesia tuvo sin duda un papel
destacado en la implantacion de la vifia, como se deduce de un documento del
ano 997 en el cual el obispo de Barcelona, Aecius, cede —para su cultivo— a
Teudiscli y su mujer Guidinillis, una tierra en el Solario de Ballomar, donde
han de construir una casa y plantar vid. Se establecen las condiciones del censo
anual, entre ellos dos sestercios de vino. Al morir, la tierra retorna a manos de
la catedral barcinonense®. Pocos afios antes, en 978, una donacion del levita
Seniofredus, uno de los mayores terratenientes, especifica que las tierras que
dona a Sant Cugat del Valles las ha recibido por compra o por herencia. Se trata
por tanto de tierras incorporadas al condado de Barcelona unos 50 afios antes,

9. Seniofredus Lupitus o Lupitus Barchinonensis (Sunifred
Llobet o Llobet de Barcelona), religioso, archididcono de
Barcelona y astrénomo que nacié quiza en Olérdola. Pro-
bable maestro del futuro Papa Silvestre II (Gerberto de Or-
lhac), atribuyéndosele el primer astrolabio con caracteres
carolingios.

10. CSC, 130. Rius 1949.

11. Udina, 1958, doc. 190; 192; DCB, doc. 138; 143, 146,
195, 196, 202.

12. LA, Lib. 1V, doc. 248, fol. 100 - Mas, 600; Balcells et
al (206, doc. 727); LA, Lib. 1V, doc. 249, fol. 100 - Mas,

607; LA, Lib. 1V, doc. 260, fol. 103 - Mas, 624; LA, Lib.
1V, doc. 261, fol. 103 - Mas, 625; - LA 1V, doc. 162, fol.
103 - Mas, 761.

13. LA, doc. 315.

14. Segun Soler (2017, 113), las referencias textuales a la
produccion cerealista (150) es ligeramente superior a la de
los vinedos (113).

15. LA, Lib. IV, doc. 263, fol. 106 - Mas, 183; Feliu (2010,
80) considera muy explicito el documento sobre la trans-
formacién de una tierra yerma en vifa y la repoblacién
de un territorio.
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lo que permite suponer que el padre de Seniofredus debio ser alguien préximo
a la corte condal y recibi6é abundantes y buenas tierras. Los vihedos heredados
se hallan en Santa Margarida y Santa Digna, proximos a la ciudad*®.

En el seno del territorio olerdolano no se documentan olivos u olivares,
confirmandose asi el escaso peso econémico de la produccion de aceite que
también destaca Soler (2013, 73). La cita mas cercana se halla en el término del
castillo de Subirats, lindante al nordeste. En el afio 1040, el abad de Sant Cugat
del Valles, Guitardus, permuta con Mir Geribert unas tierras con torre, casa,
vifia y olivos (oliveti) situadas en Lavid" (Fig. 4).

3.2. La conservacién del vino dentro de las casas

Ademas de las vineas, los inventarios de algunos testamentos destacan la
presencia de barricas y toneles para vino y herramientas o aperos en las propias
casas. Los testamentarios donan, tanto a la institucion eclesidstica —monasterio
de Sant Cugat del Valles, iglesia de Sant Miquel d’Olérdola ...— como a personas
cercanas o trabajadores, parte del vino de la cosecha y los contenedores de vino.

El testamento del afio 986 de Seniofredus es sin duda uno de los que aporta
mas informacion'®. Ademas de las tierras y bienes que dona al monasterio de
Sant Cugat del Valles, reparte otros entre allegados y también a la catedral de
Barcelona (domum s. Crucis et s. Eulalie). A esta Gltima le entrega ipso meo
vino de Barchinona, cum ipsas tonnas iii et cubos ii et cubello i et parilio i
de portadoras, et cannada i et enapo i el escudella i....”. Dado que no tiene
propiedades en el término de Barcelona, es de suponer que el vino mencionado
es el que se produce en Olerdola con destino a la capital del condado. Se trata
de la Gnica referencia a un posible comercio o transporte de vino entre las dos
ciudades y, por extension, al resto del condado u otros territorios. Del conjunto
de datos se desprende que a Barcelona podia llegar vino de Olerdola por via
terrestre o incluso maritima, mas eficiente con la costa a escasos kilometros.
La capital del condado podia abastecerse también de su entorno inmediato
cubierto de amplias zonas de vifiedos, el Pla de Barcelona, el Maresme o el
Valles (Maury, 2000, 337-343, figs. 145 y 140).

Seniofredus, siguiendo con su testamento, tiene ademas en la vina de la
Torta dos barricas, dos cubos, un chavago, una azada y una portadora, que
también dona al cenobio de Sant Cugat del Valles. Al presbitero Sendredus
le deja un cilice (kaficios i de vino, pro missas), asi como prendas de vestir y

16. CSC, 130. 18. CSC, 188.
17. ACA, Monacals, Cartulari de Sant Cugat, fol. 152r-v, 19. CSC, 199.
n. 493.



LA PRODUCCION VITIVINICOLA EN LA CIUDAD ALTOMEDIEVAL DE OLERDOLA Y
SU TERMINO CASTRAL (PENEDES, BARCELONA)

un breviario; a Sancio, dos cilices y el cubo que esta en la casa de Abellunio
a Centullo, 2 cilices; a Guisandus, un calice (kaficios i inter pane et vino),
finalmente, a Seniofred Llobet®, una barrica de vino para los rezos de su alma,
entre otros bienes muebles e inmuebles para €l y para el rescate de cautivos (£t
concedo a Lobeto, et ad sorore sua ipsa terra ad ipso chodalo usquequo in ipsa
valle, cultum quam eremum. Et ipsum meum cavallum vindere eum faciatis
cum freno et sella, et dare pro uno captivo; et ipsum meum argento spanescho
dave faciatis in captivo, et inter oves et chapras donare faciatis centum pro
uno captivo et vindere faciatis vachas IIl et tonna i et dare faciatis ipsum
preciun in sacerdotibus, pro anima mea). Otros propietarios hacen donacién
de diversas tonnas y cubos de su propiedad en favor del monasterio de Sant
Cugat del Valles?": Igiga, en el 990 —la que tiene en su casa dentro de la
ciudad—; Isimbertus, en el 996 —en una casa fuera de la ciudad—; Vidal, en
1031 —casa en Sant Esteve, que contiene una tina denominada Rossella... ipsas
modiatas Ill.bus de vineas et tonna I que dicunt Rossella et cubo...— y Petri
Raimon, en 1075, casa en Sant Cugat Sesgarrigues. Estas referencias constatan
la presencia de tinas o barricas de vino en las casas para consumo propio
o posible venta al detalle, ya sea en casas urbanas, en ambitos domésticos
proximos a la ciudad o en otros lugares dentro del término. No deja de ser
interesante remarcar que algunas de las barricas tienen nombre, como la
Rossella de Vidal. Sin embargo, las prensas vinarias no son mencionadas en
ninguno de los documentos revisados.

4. LAGARES Y BODEGAS: ESTRUCTURAS ARQUEOLOGICAS Y ANALISIS DE
RESIDUOS ORGANICOS

4.1. Estructuras arqueolégicas

La arqueologia proporciona el contrapunto de los datos textuales que subrayan
un paisaje vitivinicola y la presencia de tinas y aperos dentro de las casas.

Las intervenciones arqueologicas recientes identifican diferentes estructuras
medievales talladas en la roca dedicadas a la produccién y almacenaje del vino
en el espacio urbano ocupado por la civitas, tanto dentro como fuera de las
murallas, asi como en los espacios trogloditicos de los ‘fondos’ o valles que
circundan la civitas (Farré y Moust, 2016). Los lagares urbanos documentados
suman diez: cuatro en el interior amurallado, cuatro en el suburbio de Santa

20. Véase la nota 9. 21. Referencias por orden cronoldgico y de citacion: CSC,
258-259; CSC, 313; CSC, 685; CSC, 519.
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Maria y dos en el conjunto rupestre de La Vall, sin olvidar la posible existencia
de prensas moviles, de madera, no identificables en el registro arqueoldgico. En
este trabajo nos centraremos en aquellos para los que disponemos de una mejor
documentacién arqueologica. Los restos paleobotanicos, asi mismo, atestiguan
el cultivo de la vid. Junto a la entrada al recinto amurallado (sector 01), en los
silos 4 y 19, se recuperaron 529 semillas de Vitis vinifera, sin duda el hollejo de
una o varias prensadas (Buxo, Mouist y PiQug, 2003).

Al oeste de la cisterna romana, en pleno centro del interior del espacio urbano,
se identifico, en 1989, una zona con los encajes para dos prensas, una de ellas
probablemente de tipo viga, y una bodega semisubterrinea donde se ubicaron
al menos dos tinas de madera sobreelevadas (Fig. 3, n° 1; Fig. 5). El complejo, de
dimensiones considerables y quizd propiedad de uno de los terratenientes que
vivian en esta area, forma parte de una serie de instalaciones productivas o de
almacenaje como la propia cisterna, la cantera, un granero con silos excavados en
la roca vy talleres, subsistiendo Gnicamente las estructuras negativas (Bosch et al.,
2003). La cisterna proporcionaba agua para la limpieza del espacio.

Un segundo grupo de prensas fue localizado el afio 2013 también en el
interior del recinto, en casas situadas sobre el acantilado este. La primera
prensa, corresponde con probabilidad a una de tipo viga, se hallaba en una
habitacion parcialmente excavada en la roca que tenia al menos una planta
superior (Mouist y Varas, 2015). El plato o pila de prensado, de 1,10 x 1,10 m,
ocupaba una posicién centrada y estaba encajado en el pavimento rocoso.
Destaca la ligera prolongacion de las cuatro esquinas y un canal. En un
lateral del ambito, una banqueta de funcion desconocida, puede ser puesta
en relacion al soporte de pequenas barricas o toneles de vino u otro tipo
de utensilios como portadoras o herramientas. Gracias a la documentacion
sabemos que Igiga, uno de los grandes terratenientes de Olerdola, vivia en una
casa situada cerca de la muralla, del risco y una de sus torres. En su testamento
del ano 990 (cf. supra) dona al monasterio de Sant Cugat del Valles diversas
propiedades y, entre ellas, las barricas de vino de distinto tamafio que tenia en
su casa: ...concedo a Domino Deo et ad s. Cucufati martir...ipsas meas casas
ubi ego resideo, simul cum ipsa quintana, et ipsas foveas, et tonnas Il maiores,
et barrilos II et chubos III et chubellos V et sivas IIlI... (Fig. 3, n° 4; Fig. é)**. Otros
espacios adyacentes, pendientes de excavar, parecen estar relacionados con el
prensado y almacenaje. Sin poder afirmar que se trate de la casa de Igiga, si se
confirma la presencia de bodegas en esta area.

22. CSC, 258 y 259.
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Otra prensa se ubica en una vivienda cercana, al suroeste de la descrita, tiene
idéntica morfologia y fue excavada en 1921 por el Institut d’Estudis Catalans
(Fig. 3, n° 3). El plato de prensa se conecta por medio de una canalizacion tallada
en la roca a un pequefio depoésito de decantacion o pilén y de aqui el mosto

pasaba a los depdsitos de fermentacion.

ey ke S
e

T

Fig. 5. Olerdola infra muros. Imagen aérea del cenfro neurdlgico interior de la ciudad: cisterna romana y prensa
medieval (superior), plano con sefializacién de la bodega (inf. izq.) y dibujo reconstructivo parcial (inf. dcha.)
(fig. 3, n° 1) (Archivo MAC-Olérdola. Foto y planimetria: MAC-Olérdola. llustracién: Francesc Riart).
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Fig. 6. Olérdola infra muros. Bodega con prensa centrada situada en una vivienda del interior del recinto (fig. 3, n° 4)
[Fotografia: Archivo MAC-Olérdolal.

El proyecto ECLOC iniciado en el aio 2014 significé un salto cualitativo no
s6lo para el conocimiento del barrio fuera murallas de la ciudad sino también
para la identificacion de los depdsitos o lagares de fermentacion y crianza
relacionados con el proceso productivo. La localizacion, andlisis y estudio de
una nueva prensa, permite definir la tipologia de los depdsitos. Se trata de
estructuras practicamente idénticas a los silos para el almacenaje de grano, pero
se diferencian por el sistema de cierre de la boca: los silos con un encaje en
forma de ‘I’ y los depdsitos en relacion con el vino, en forma de ‘U’ horizontal.
Esta aseveracion garantiza la revision de los mas de 100 silos documentados
hasta ahora, algunos de los cuales son en realidad lagares, con posibles platos
de prensa asociados.

Una nueva bodega se sitia a unos 45 m de la muralla romana en sentido
este y muy cerca del camino principal de acceso que conducia desde el Pla
dels Albats hasta la puerta de la ciudad. Un par de depdsitos fueron excavados
en 1947 e interpretados como cisternas. La bodega quedd cubierta por la
vegetacion y los recientes trabajos controlados de deforestacion han puesto al
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Fig. 7. Olérdola foris muros. Seccién e imagen cérea del lagar situado cerca de la muralla, en el exterior del recinto
fortificado (fig. 3, n° 6) [Archivo MAC-Olérdola. Foto y planimetria: Proyecto ECLOC].

descubierto nuevas estructuras, excavadas dentro del proyecto ECLOC (EsTEVE
et al., 2018; Moust, Esteve y Rirorr, 2018 y 2023) (Fig. 3, n°6).

El conjunto tallado, en parte en la roca, estd formado por un plato de 1,50 x
1,30 m de una prensa de tornillo soportada lateralmente por dos montantes
de madera, un pilén de decantacion con un receptaculo en el fondo (cucona)
para recoger los residuos solidos y cinco depdsitos (cups). Se trata de la
zona de prensado y fermentacion, en relacién a una posible bodega en parte
subterrdnea ubicada mds al norte, todavia por excavar, donde probablemente
se ubicarfan barricas. Los lagares, unidos por canales, tienen una capacidad de
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Fig. 8. Olerdola foris muros. Ortofotos y secciones de la cubeta y un depésito de fermentacién del lagar situado cerca
de la muralla, en exterior del recinfo (fig. 3, n® 6 (Archivo MAC-Olérdola. Foto y planimetria: Proyecto ECLOC).

800, 900, 2.400 y 3.000 litros respectivamente, mientras un quinto depdsito esta
pendiente de intervencion. La capacidad productiva total habria que situarla en
como minimo 7.100 litros de vino. Los materiales recuperados en los depdsitos
excavados recientemente sitian el uso del lagar entre los siglos X e inicio del
XII (Figs. 7, 8y 9).

Otra prensa ubicada en una casa cercana a la zona de sagrera, formada
por la iglesia de Santa Maria y su necrépolis, la del Pla dels Albats, se excavo
en 2019 (Fig. 3, n° 7; Fig. 10). Se trata de un plato para una prensa de tornillo,
recortada la base en la roca, pero encastada en un muro de mamposteria.
Desde la planta a nivel de calle se accedia a la prensa, mientras el mosto se
recogia en un espacio contiguo situado a un nivel inferior, utilizando una de las
terrazas antropicas ganadas a la pendiente del costado norte.
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4.2. Andlisis de residuos orgdnicos

Con el objetivo de determinar el uso de estas estructuras para la produccion
de vino se extrajeron muestras de la roca calcirea y de mortero de cal usado
como reparacion de las grietas del plato de prensa, el bocin y las cubetas, y
se analizaron mediante cromatografia de gases acoplada a espectrometria de
masas (GS-MS) siguiendo el protocolo desarrollado por Pecci (Pecar et al., 2013;
Peccr, 2018 y 2021). Las muestras se extrajeron del lagar situado extra muros,
cerca de la muralla (Pecci, Rirorr y Mouist, 2018) (Fig. 3, n° 6). S6lo dos muestras,
extraidas de la prensa y el lacus tallados en la roca, contienen dcido tartdrico,
acido malico y acido succinico, tenidos como marcadores de vino o derivados.
Se confirma asi que en la instalacion se elabor6é vino (Peccr, 2021; Peccr et
al., e.p.) y abre la posibilidad de estudiar muestras de roca y de mortero, y
no exclusivamente en cerdmica, para identificar los marcadores asociados a
la elaboracion vitivinicola (Peccr et al., 2013, Pecci, 2018; Pecci, CAU Y GARNIER,
2013). Algo absolutamente necesario cuando se trata de estructuras talladas en
la roca (Contreras y Eiias, 2016).

5. PRODUCCION, CONSUMO Y COMERCIO DEL VINO

El paisaje agrario descrito por las fuentes textuales en el término del castillo
de Olerdola concluye que en torno al 40% de los cultivos estd dedicado al
vifiedo, ligeramente por debajo del cereal, dato que corrobora la importancia
del consumo de vino y el impacto en la economia de la sociedad de los siglos X
y XI, sin que se puedan determinar ni variedades ni calidades.

El proceso de elaboracion del vino estd ampliamente documentado a partir
de época romana. No obstante, cuantificar los datos en torno al consumo y
seguir el rastro de la comercializacién de los excedentes para la Antigiiedad
tardia y la Alta Edad Media es complejo dado que progresivamente las dnforas
—un envase que permite caracterizar la distribucion del contenido— son
substituidas por recipientes de cuero o madera cuyo rastreo es dificil por la
descomposicion de la materia orgadnica.

La produccion vitivinicola se inicia con la vendimia y sigue con el prensado
o estrujado, pudiéndose realizar al pie de la explotacion o bien trasladando la
uva hasta el lagar, la primera fermentacion y el envejecimiento en barricas. En
Olerdola, tal como ya se ha puesto de relieve, los textos escritos documentan
numerosos vifiedos cerca de la ciudad y los datos arqueoldgicos sitian lagares
en el espacio urbano, en el seno mismo de las casas, como es preferible segin
Giralt (1980a y 1980b), mejor prensar en las casas que en el campo. Esta
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Fig. 9. Olerdola foris muros. Restfitucion hipotética del lagar situado cerca de la muralla (fig. 3, n® 6] (Archivo
MAC-Olérdola. llustracién: Sergi Segural.

simple constatacion significa que el transporte de la uva debia hacerse hasta
las prensas particulares, en lugar de realizar el estrujado cerca de las vides,
como sucede en el norte peninsular, en lo que Pefia Cervantes denomina
lagares aislados, mucho mas habituales que los hallados en asentamientos
urbanos (Pexa, 2019, 86). También los conocidos en Italia como palmenti,
estan circunscritos al espacio agrario o cerca de pequefios ntcleos habitados.
De tipologia variada y cronologia en discusion, los palmenti recuerdan los
lagares rupestres y las prensas de Olerdola. Algunos de los ubicados en Sicilia
e Ischia han sido datados en época punica y helenistica (siglos IV y IIT a. C.),
otros en época bizantina (siglos V-VI d.C.) (Oicesg, Razza y Suracg, 2020).
Los lagares medievales del interior de Catalunya son muestra inequivoca de
la homogeneidad, a la vez que variedad tipoldgica, con respecto a Olerdola
(CoromiNas ¥ CorOMINAS, 2017).

El consumo de vino tuvo un papel esencial en el mundo cristiano, tanto
a nivel simbodlico (en la eucaristia) como en la dieta (aportacion de liquido y
fuente de proteinas; el agua, dada su calidad, era poco recomendable) y como

componente medicinal (alcohol). Los caldos del Penedes eran de distintas
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calidades. Los mejores iban destinados a los sefiores mientras que los que
consumian los campesinos eran de baja calidad (Soter, 2013, 77).

Los lagares documentados con el avance de las excavaciones, propician
la reflexion sobre esta actividad y el papel econémico que jugé en la ciudad,
tanto a nivel de consumo interno como en lo que a la comercializacion
del excedente se refiere. Los datos son aun insuficientes para cuantificar la
produccién de vino y el posible excedente. En el periodo altomedieval, el
comercio de metales, ceramicas, tejidos, sal y porque no vino, era de baja
intensidad, y su circulacion se hizo utilizando las stratae y la navegacion de
cabotaje proxima a la costa.

Sin duda, una parte importante de la produccién era para consumo propio,
para los habitantes que vivian en la ciudad y dentro del término del castillo®.
El tnico indicio arqueoldgico de consumo de vino en Olerdola, a falta de
confirmacion analitica, es el de las caracteristicas jarras trilobuladas en ceramica
de cocciéon oxidante o reductora y acabado espatulado (denominadas sitras,
propias de la etapa carolingia) (R, 1991). Estas jarras se utilizaron, con toda
probabilidad, para servir el vino en cuencos o vasos en madera, puesto que no
existen estas formas cerdmicas para los siglos X y XI. Estan también ausentes
del registro arqueologico contenedores ceramicos a modo de tinajas que,
seguin indican los textos, serian de madera y con diversas capacidades, en una
gradacion muy explicita.

Ademas del consumo interno o propio, es relevante la vertiente econémica.
El interés por el vino de los grandes propietarios y del estamento religioso
—en especial los monasterios— indica que se trata de una buena inversion,
con un producto que es ficil de elaborar, almacenar y distribuir. A partir de
este punto surgen mds preguntas que respuestas: ja quién iba destinado este
excedente?, ;como se comercializaba?, sexistia un comercio a media o larga
distancia?, jera la ciudad de Barcelona su destino?, ;o hay que mirar hacia el

2% El comercio de vino se documenta en otros

sur, las tierras de al-Andalus
territorios para el mismo periodo, como en el norte de Francia, desde donde
se exportaba vino a Inglaterra ya en el siglo X, y de forma muy notable a partir
del siglo XII (LacHivir, 1988, 64). Tanto Lachiver (1988, 45) como Devroey (2007,
457) remarcan el excedente productivo de la abadia de Saint-Germain-des-Prés
(Paris), donde en el siglo IX, s6lo 1.000 hectolitros de los 6.400 anuales eran

destinados al consumo propio.

23. Véase la nota 8. 24. Se han documentado escasas estructuras de prensado
(vino o aceite), pero las fuentes constatan que el vino era
consumido en este momento (SANCHEZ 1 SIGNES, 2013).
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Fig. 10. Olerdola foris muros. Prensa ubicada en una vivienda fuera muralla (fig. 3, n® 7) (Fotografia: Archivo

MAC-Olérdola. Proyecto ECLOC].

Olerdola se configura como una ciudad vitivinicola con presencia de
numerosos lagares. Un caso Unico para los siglos X y XI, pero con ejemplos
en periodos anteriores y especialmente posteriores en el dmbito europeo.
Muy similar, pero para la Antigiedad tardia, lo encontramos en El Tolmo de
Minateda (Hellin, Albacete), identificada con la antigua sede episcopal de Eio
o Elo, con 20 prensas rupestres documentadas, de tornillo y de viga, aunque
destinadas a la produccion de aceite (GuriErrez, 1996, 249). La existencia de
bodegas —subterrineas o semisubterraneas— en las casas de las ciudades
bajomedievales estd ampliamente constatada en toda Europa y tenemos un
buen ejemplo de ello en la zona del Languedoc (Comer, 1993).

6. A MODO DE CONCLUSION

Resulta relevante afirmar que el cultivo de la vid esta documentado en Olerdola
y alrededores desde los inicios de la Edad del Hierro (siglo VII a. C.) (Buxo, Motist
y Pioug, 2003), y no se puede confirmar que sea una practica ininterrumpida hasta
la Alta Edad Media. Si se constata, tal como se desprende de las fuentes escritas,
la arqueologia y los analisis paleobotanicos y de residuos, que la implantacion
productiva de la viticultura en época medieval fue de alta intensidad.
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A partir de mediados del siglo X los primeros documentos mencionan ya la
existencia de vifiedos. Al tratarse de textos de cardcter notarial, en su mayoria
compra-venta de fincas, permutas, testamentos, etc., ofrecen una gran cantidad
de datos sobre su presencia, ubicacion y extension, e incluso sobre la cantidad
de barricas en las casas. De su analisis se infiere un rdpido impulso del cereal y
la vina en los nuevos territorios conquistados a al-Andalus por la casa condal de
Barcelona, al sur del Llobregat. Las fuentes permiten dilucidar como las tierras
y los vifledos que pertenecian a pequenos propietarios, acaban condensandose
—en escaso tiempo— en manos de unos pocos terratenientes y del monasterio
de Sant Cugat del Valles. A su vez, estas propiedades se concentran en la planicie
del Penedes y mas raramente en la parte maritima del extenso término castral,
territorio donde atin hoy en dia el paisaje esti dominado por la viticultura. Por
el contrario, las fuentes aportan escasa, por no decir nula, informacién acerca
del consumo y comercio del excedente.

La investigacion arqueoldgica en Olerdola y en especial en el suburbio
fuera murallas estd aportando interesantes resultados sobre la organizacion
urbana de la ciudad altomedieval. Asi, el estudio de la vitivinicultura y su
papel econémico en el crecimiento de la civitas Olerdola, es una linea de
investigacion esencial. Es preciso seguir con la identificacion de bodegas,
caracterizar los lagares definiendo sus diferencias morfolégicas y determinar
la presencia de vino a partir del andlisis de residuos orgdnicos en estructuras y
recipientes. Los recientes trabajos han contabilizado hasta 10 lagares, de distinta
tipologia y capacidad productiva, con la caracteristica comin de que todos
estan tallados en la roca. Destaca el situado extra muros y cerca de la muralla,
donde las distintas estructuras negativas documentan el proceso de prensado
y fermentacion, confirmiandose, gracias a los andlisis quimicos, su uso para la
produccion de vino.

Los resultados presentados son solo la punta del iceberg de lo que es la
produccion de vino en la civitas de Olerdola y su estudio, desde la ubicuidad
de los lagares dentro de la estructura urbana hasta el volumen de produccion
y lo que ello implica respecto al uso propio, al autoabastecimiento, o a una
posible comercializacion. Resaltamos de nuevo que el excedente pudo tener
salida en la misma ciudad, por ejemplo, en tabernas, o bien otros destinos,
como la propia capital del condado, Barcelona, o tierras islamicas.

Ni las fuentes escritas ni la arqueologia permiten constatar, de momento, la
presencia de profesiones asociadas a la vitivinicultura, que sin duda existieron.
Carpinteros, para las estructuras de las prensas y los utensilios, herreros, boteros,
y tantos otros.
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La gran extension del territorio dedicado en el terminus castralis al cultivo
de la vid en los siglos X y XI —ligeramente por debajo del de cereal— esta
documentada por las fuentes escritas y palinologicas. Los trabajos arqueoldgicos
han sacado a luz bodegas y prensas en el espacio urbano, tanto en el interior
como en el suburbio y en el drea trogloditica cercana, estructuras que responden
a una gran diversidad tipoldgica. La produccion en estos lagares sirvié para el
autoconsumo y el excedente se vendio a potenciales clientes dentro de la misma
ciudad, en el término castral y su entorno. No es descartable un comercio de
mas largo alcance, hacia el norte o bien hacia el oeste o el sur, puesto que
también en el territorio andalusi se consumia vino. Para el transporte se pudo
emplear tanto la via terrestre como la maritima, utilizando los puertos naturales
de Sitges y Vilanova, en uso ya en época ibérica y romana y bien comunicados
con Olerdola.

Si bien el momento dlgido de la produccion vinaria en Olerdola es el de los
siglos X y XI, con el abandono de la ciudad a inicios del siglo XII los vifiedos
del entorno subsistieron, asi como la elaboraciéon del vino, alcanzando la
pervivencia hasta época moderna. En la gran masia dels Sis Arcs, ocupada hoy
por el edificio del centro museistico, se proceso también vino. Una buena parte
de las 12/13 ha que en la Alta Edad Media abarcaban el recinto amurallado y
el suburbio adyacente de la civitas Olerdola, son ahora antiguos bancales de
cultivo repletos en otros tiempos de cepas rebosantes de uva esperando ser
prensada.
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