sz OTR

UPOtec

Control de la capacidad de flotacion de levaduras en la

produccion de bebidas fermentadas

2026 Universidad Pablo de Olavide
Ver la oferta en la web. www.upo.es/UPOtec
Contacta con la OTRI: otri@upo.es

Sector

Alimentacién y bebidas

Area Tecnologica

Biotecnologia

Descripcidn

Control de la capacidad de flotacién de levaduras en la produccién de bebidas fermentadas

se mediante el aislamiento, identificacion y conservacion de microorganismos fermentativos, de
gran interés por ejemplo en bodegas productoras de vinos finos y de mesa.

Necesidad o problema que resuelve

La aplicacion de la tecnologia de control de levaduras de flotaciéon en vinos de mesa y otras
bebidas fermentadas, permite introducir procesos de fermentacion de tipo "madre"” alli donde se ha
venido fermentando tradicionalmente con levaduras de inmersion.

Aspectos innovadores

El Grupo dispone del know-how y la instrumentacion necesaria para implantar soluciones eficaces
con esta tecnologia en la industria alimenticia. Tiene una amplia experiencia, demostrada en
distintos proyectos llevados a cabo con importantes bodegas espafiolas, en el control de levaduras
de flotacion en la producciéon de bebidas fermentadas.

Tipos de empresas interesadas

Bodegas vitivinicolas Fabricantes de cerveza Fabricantes de sidra

Nivel de desarrollo

Disponible para el cliente

Mas informacion

Ver mas informacién Grupo PAIDI


https://www.upo.es//upotec/catalogo/alimentacion-y-bebidas/control-capacidad-flotacion-levaduras/
https://www.upo.es//upotec/envia-tu-demanda/?subject=Control de la capacidad de flotacion de levaduras en la producci�n de bebidas fermentadas

Equipo de Investigacion

Genética del control de la divisién celular (BIO 147)



